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Asignatura 1° semestre 2° semestre 3° semestre 4° semestre 5° semestre 6° semestre
Lenaua Lengua y Comunicacion |. Lengua y Comunicacion |I. Lengua y Comunicacion lll.
Comur?icag/ién Leer y escribir para pensarnos 5 1.25 | 11.25 |Libertad para imaginar, poder paraj| 2 | 0.50 | 4.50 | Describir culturas, apropiarse de 2 | 050 | 4.50
juntos comunicar las palabras
o Pensamiento Pensamiento Matematico | Pensamiento Matematico | AEMEEIMIEAO e SMELE (1] AN WA EMEED 1Y Pensamiento Matematico V AR i ENEUEO )
= L : o 5 1.25 | 11.25 . , ' 4 1.00 | 9.00 Pensamiento algebraico e 3 | 075 6.75 Trigonometria y geometria 4 1.00 | 9.00 . ) : ' 5 1.25 | 11.25 Pensamiento estadistico y 3 | 075 6.75
= Matematico Pensamiento aritmeético Introduccion al algebra : . ) : Calculo diferencial s
= Introduccion a geometria plana analitica probabilistico
© | ©
o > Ciencias Naturales, Ex er?r;eenn(;ﬁsl\latll'lerilr?jlb a] Ciencias Naturales, Ciencias Naturales, Ciencias Naturales, Ex ericr:r:ggfé?essl\la':'uercarlijc’) Yy Ex erirflleegt(gzss Na}ﬁgﬁgi 2 V]
€|l Experimentales y <Detl >y dgial 4 | 1.00 | 9.00 |Experimentalesy Tecnologiall. EI{ 4 | 1.00 | 9.00 | Experimentales y Tecnologia lll. 2 | 0.50 | 450 | Experimentales y Tecnologia IV. 4 | 1.00 | 9.00 P y dglav. 3 | 075 | 6.75 .p , > Y gla vi. 2 | 050 | 4.50
— | © | = ) Invitacion a la ciencia. Naturaleza . : . Del &tomo al universo. Fuerzay ¢,Qué es la vida? Evolucion y
S| T|§ Tecnologia : poder de la energia Nuestro hogar. El sistema terrestre El poder de la quimica . . : L
2| S & de la materia Energia diversidad biologica
() Y— G
% S E Ciencias Sociales |. Estado Ciencias Sociales Il. Ciencias Sociales lll. Las
S| o | D Ciencias Sociales : ; . ’ 3 | 0.75 | 6.75 | Organizacion, relaciones sociales | 1 | 0.25 | 2.25 dinamicas de la realidad actual: la| 1 | 0.25 | 2.25
c | g |+ ciudadania y relaciones de poder L "y o
S - y economicas condicion estudiantil al centro.
= | E| &
E| oo T
2| o | 8 Conciencia Historica | Conciencia Historica ll. La Conciencia Historica lll. Navegar
S | 3| €| Conciencia Histérica S 1 |0.25| 2.25 NSTARANY 2 | 050 | 4.50 en el tiempo investigaciones 1 |0.25| 2.25
Ll glo Coordenadas de la Historia experiencia historica histricas
8 % S Pensamiento Filosoéfico y . G . N e
g O |Pensamiento Filosofico| Humanidades I. El gjercicio de PEMESEMIEND [ HEei(E0 PEMEEMIEND | HeeiE0 )
Q| T Humanidades filosofar Ia. ersj activa 7 1.75 | 15.75 | Humanidades Il. Las reflexiones 3 0.75 | 6.75 | Humanidades lll. Las reflexiones 1 0.25 | 2.25
e | Q y y1a persp filoséficas sobre el Conocer filoséficas sobre el Hacer
Q| 5 humanista
Cle
Q Cultura Digital Cultura Digital I. Ciudadania digital]l 5 | 1.25 | 11,25 | Cultura Digital ll. Aprendizaje 1 | 025|225 e gl lll, IS0 EUEn |- g | 5oz | 5 oe
O individual y colaborativo del conocimiento
Inglés gles |, 1@ 22, e no_t 195, el e 4 1.00 | 9.00 gl 1l Thes_e are a LY 3 | 0.75 | 6.75 |Inglés Ill. What we were, we share| 2 | 0.50 | 4.50 Iglies WV, Sietlle]| siey er sl 3 | 0.75| 6.75 | Inglés V. We are the champions 3 | 075 | 6.75
the question favorite things go?
£ o
= 2 e
§ % Soclji(z)r(;nmac?clzci):nal Formacion Socioemocional | 2 1050 | 450 Formacion Socioemocional i 2 1050 | 450 Formacion Socioemocional lil 1 025 | 2.25 Formacion Socioemocional IV 2 1050 | 450 Formacion Socioemocional V 2 | 050 | 4.50 Formacion Socioemocional VI 2 1050 | 450
3G
HORAS TOTAL CFyA 35 | 8.75 | 78.75 20 | 5.00 | 45.00 11 | 2.75 | 24.75 15 | 3.75 | 33.75 15 | 3.75 | 33.75 9 | 225 |20.25
Manejo del proceso contable 7 | 0.78 | 14 |Preparacion de bases paraplatilos| 6 | 0.67 | 12 Preparacion de bebidas 5 1056 | 10 Conservacion de alimentos 4 | 0.44 8 Emprendimiento e innovacion 2 | 0.22 4
— Manejo de te_c,nlcas yequipopara| o | 5go9 | 16 Atencion al comensal 6 | 067! 12 Preparacion de bocadillos y 3 | 033 5 Organizacion de ev,en_tos y 4 |oaa 3 Planeacion y organizacion de 4 | 044 g
= preparacion de alimentos botanas muestras gastronémicas menus
3| o
|z |2
CG \ S . . . . . To . . 3
= _g = Control de costqs de alimentos y 6 loe7!| 12 Cocina tradicional mexicana 4 | 044 3 Conservamon y resguardo en el 4 | 044 3 Cocina mexicana contemporanea 3 | 033 5
t= g = bebidas servicio de vino y de vanguardia
—_— = 7)
E 2|3 Extendidas
5 g § Estilismo culinario 6 |0.67 | 12 Interaccion inicial en frances 3 [0.33 6 Comunicacion activa en frances 3 |0.33 6 Panificacion y reposteria 7 (078 | 14
- +— D
- o
O| C| €
2|8
o . -, - .
Comunicacion independiente en
€
o francés 5 1056 | 10
@
1T 5 1056 | 10 1T 5 1056 | 10 1T 5 1056 | 10
TOTAL CL 35 | 875 79 15 | 1.67 | 30 24 | 2.67 | 48 20 | 222 | 40 20 | 222 | 40 26 | 2.89 | 52
No H/S H/S
Curriculum Componente de formacion Horas Creditos o Horas por Horas por
p aSIQnaturaS Semaha semana
Fundamental Fundamental 1530.00 153.00 24 MD  El MD  EI
Fundamental extendido 585.00 58.50 8 > 1 0.25 | 1.25 1 hora 15 minutos 22.5 2 2 022 | 2.22 2 horas 13 minutos 40.0 4
Ampliado Ampliado 247.50 24.75 6 % S| 2 | 050 | 25 2 horas 30 minutos 450 | 5 - 3 | 033 | 3.33 3 horas 20 minutos 600 | 6
Laboral Laboral extendido 2100 210.00 22 < © 3T 38 | 075 ]| 375 3 horas 48 minutos 675 | 7 8 4 | 044 | 4.44 4 horas 26 minutos 800 | 8
Total 4462.50 446.25 60 tL) 0 T 5) 4 1.0 5.0 5 horas 90.0 9 L - 5 0.56 5.56 5 horas 34 minutos 100.0 10
S % 5 1.25 6.25 6 horas 18 minutos 112.5 11 S’ § 6 0.67 6.67 6 horas 40 minutos 120.0 12
LT 7 1.75 8.75 8 horas 48 minutos 157.5 | 16 CI) S g 7 0.78 7.78 7 horas 47 minutos 140.0 | 14
: . : o .2 :
CF: Curriculum fundamental H/S: Horas por semana cg| 8 0.89 | 8.89 8 horas 53 minutos 160.0 | 16
CFE: Curriculum fundamental extendido MD: Mediacion docente a 9 1.00 | 10.00 10 horas 180.0 | 18
CA: Curriculum ampliado El. Estudio independiente o 10 | 1.11 | 11.11 11 horas 7 minutos 200.0 | 20
CL: Curriculum laboral C:. Créditos 11 | 1.22 | 12.22 12 horas 13 minutos 220.0 | 22
TT: Trayecto técnico Se consideran 18 semanas al semestre. 12 | 1.33 | 13.33 13 horas 20 minutos 240.0 | 24
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5° semestre

Preparacion de dietas y menus

de la modalidad mixta

C

s J conalep

6° semestre

Disefio de recetas para dietas

EQUILIBRADAS e alimentos R por grupos de edad 10 especiales 0.56 | 10
ELABORACION DE PLATILLOS DE Elaboracion de platillos > : : Elaboracion de platillos
COCINA INTERNACIONAL TT2 mediterraneos 5 | 056 | 10 |Elaboracion de platillos orientales 10 orehispanicos 0.56 | 10
COMUNICACION PRS)FESIONAL T3 Comunicacion en frances con el 5 | 056! 10 Comunlcacflon en france_s, para 10 Comunicacion esPeuaIlzada en 056 | 10
EN FRANCES turista hoteleria y restauracion frances
ELABORACION DE Preparacion de antojitos > : : Preparacion de dulces y bebidas
. - TT4 : 5 |0.56 | 10 |Preparacion de platillos regionales 10 : 0.56 | 10
GASTRONOMIA OAXAQUENA regionales P P J regionales
PREPARACION DE BEBIDAS A TT5 Preparacion de bebidas clasicas 5 | 056! 10 Preparacion de bebidas a base de 10 Preparacion de bebidas a base 056 | 10
BASE DE CAFE a base de café ' cafe y leche de café con metodos alternativos '
COMUNICACION PROFESIONAL Comunicacion en inglés con el Comunicacion en inglés en ., .. L
EN INGLES PARA EL TURISMO TT6 turista 5 1056 | 10 hoteles y restaurantes 10 Gestion de servicios en inglés 0.56 | 10
PATRIMONIO CULTURAL G ion d t Elab Ion de platillos de | Elab ion de dul
GASTRONOMICO DE TT7 eneracion de proyectos 5 | 056! 10 aboracion de platillos de la 10 aboracion de dulces, panes y 056 | 10

CAMPECHE

gastroturisticos

cocina campechana

postres de Campeche
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